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山本久美 本文 P.4「品質成分分析結果」の後に配置 横:2 段抜き 縦:なりゆき 
福岡 37.75 4.97 4.11 32.76 71.65 2.2
佐賀 51.91 21.73 3.28 40.09 136.57 2.7
長崎 39.74 34.06 1.74 31.04 84.99 2.3
大分 68.82 26.06 7.49 35.47 93.70 2.6
熊本 36.85 11.29 1.22 28.10 47.89 2.3
宮崎A 63.47 14.60 10.29 24.97 46.78 2.7
宮崎B 55.69 18.48 9.70 28.57 73.26 3.0
鹿児島 62.84 11.42 4.24 27.65 28.05 2.4
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< 0.01），r=0.892（p < 0.01）を示した。さらに，後味
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